(AE:TINNAT (AP René et Maxime Meilleur veulent tester I'évolution gustative d'un cru en altitude

Les chef§ étoilés de “La Bouitte” montent
une barrigue de vin a 2700 meétres

ené et Maxime

Meilleur ne se con-
tentent pas d'étre les
chefs triplement €toilés
du restaurant “La Bouit-
te”, aux Belleville. Ils ai-
ment aussi innover et dé-
couvrir toujours de
nouvelles saveurs, y com-
pris dans le domaine de
I'aenologic.

C’est ainsi que les habi-
tants des Menuires ont pu
voir récemment le specta-
cle étrange d’une barri-
que de 250 litres de vin
monter en chenillette de
la station, au restaurant
“Le Bouche a oreille” &
2 700 metres d'altitude. ..

« Dans un an, nous
comparerons avec le vin
élevé au domaine,

a 200 métres

d’altitude »

L'expérience menée con-
jointement par “La Bouit-
te” et le domaine du Clos
de l'ours, dans le Var, a
pour objectif de tester I'ef-
fet de l'altitude sur I'évo-
Jution gustative d’un vin
en cours de conception.
« On sait que le vin
vieillit trés bien en mon-
tagne », précise René
Meillgiir. « Dans un an,

nous comparerons avec le
vin élevé au domaine, &
200 metres d'altitude.
Nous travaillons pour ce-
la avec Michel Brotons,
un vigneron que nous ap-
précions, présent sur no-
tre table depuis 2015.
Dans I'avenir nous pour-
rons étendre I'expérience
a d'autres crus, Bordeaux
ou Savoie... »

Des prélévements
effectués dans l'année

Le produit sélectionn¢
pour cette expérimenta-
tion est la cuvée Ursus
2019, un rouge 90 % sy-
rah/10 % mourvedre, que
les spécialistes présentent
comme « un vin délicat,
présentant de la fraichcur
en bouche, qui accompa-
gne bien la cuisine de la
Bouitte ».

Dans I'année & venir, des
prélevements - cffectués
par Noélle ct Olivier Bot-
ta, les patrons du “Bou-
che a oreille” -, seront en-
voyés a Michel Brotons,
jusqu’a ce que le vigneron
donne le feu vert de la
mise en bouteille. Celle-ci
sera réalisée sur place,
avec dégustation a la clé,
sur le sgmmet du Roc des
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René Meilleur entouré du vigneron Michel Brotons et de son ﬂls, Fabien, devant la chenillette
qui va transporter la barrique de la cuvée Ursus. Photo Le DL/R.).-G-

trois marches, ou se rejoi-
gnent les skicurs des Me-
nuires, de Saint-Martin-
de-Belleville et de
Méribel. po

Des Pan prochain, les
bouteilles de cet Ursus
d’altitude alimenteront
les caves de “La Bouitte”,

et de quelques autres res X
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taurants prestigicux par
mi les 150 étoilés qui réfé
rencent les vins du Clos
de I'ours.
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